
hoofdgerechten 
Vispannetje van het huis met licht roomsausje	 e 35,00 pp

Noors zalmhaasje met julienne van primeurgroenten	 e 30,00 pp

Rivierpaling in de room, in ‘t groen, Napolitaine, van de chef	 e 35,00 pp

Tongfilets bereid met een saus naar keuze	 e Dagprijs

Tournedos van tongfilets met spek in een licht groentensausje	 e 40,00 pp

Crépinette van zonnevis in een jasje van 

Gandaham geparfumeerd met verse salie	 e 35,00 pp

Marmite du pêcheur (7 soorten vis, groenten, aardappeltjes)	 e 47,50 pp

Een klassieke waterzooi van coquilles & reuze scampi	 e 47,50 pp

Heilbothaasje met gerookte Noorse zalm 
in een zacht paprikasausje met geroosterde coquille	 e 35,00 pp

Opgevulde pasta met lottereepjes & scampi’s	 e 40,00 pp

gebakken zeewolfhaasje  
met licht romig sausje van groene pesto	 e 41,00 pp

kreeftenbereidingen

Waterzooi van kreeft	 e Dagprijs

Kreeft “Thermidor”	 e Dagprijs

Kreeft “Belle-Vue”	 e Dagprijs

Kreeft van het huis (met gerookte zalm en garnalen)	 e Dagprijs

Kreeft “Mediterrane” (met gerookte zalm en garnalen)	 e Dagprijs


